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Published journal articles indexed by SCI, SSCI, and AHCII. Investigation of antioxidant and sensory properties and in vitro  bioaccessibility o f low-fat functional     cookies substituted with wheat germ flour and coffee silverskinBüyük Z., Dülger Altıner D.Journal of the Science of Food and Agriculture, vol.104, no.3, pp.1322-1334, 2024 (SCI-Expanded)II. Modeling and optimization of bioactive compounds from jujube (Ziziphus jujuba Mill.)  vinegar using  response surface methodology and artificial neural network: Comparison of ultrasound processingand thermal pasteurizationYıkmış S., Dülger Altıner D., Ozer H., Levent O., Celik G., Col B. G.JOURNAL OF FOOD PROCESSING AND PRESERVATION, vol.46, no.11, 2022 (SCI-Expanded)III. Antioxidant properties and bioaccessibility o f coffee beans and their  coffee silverskin grown in  different countriesAroufai I. A., Sabuncu M., DÜLGER ALTINER D., ŞAHAN Y.JOURNAL OF FOOD MEASUREMENT AND CHARACTERIZATION, vol.16, pp.1873-1888, 2022 (SCI-Expanded)IV. Physicochemical, sensory properties and in-vitro  bioaccessibility o f phenolics and antioxidant   capacity o f traditional noodles enriched with carob (Ceratonia siliqua L .)  flour     Dülger Altıner D.FOOD SCIENCE AND TECHNOLOGY, vol.41, no.3, pp.587-595, 2021 (SCI-Expanded)V. In-vitro  bioaccessibility o f antioxidant properties o f bee pollen in Turkey    Dülger Altıner D., Sandıkçı Altunatmaz S., Sabuncu M., Aksu F., Şahan Y.FOOD SCIENCE AND TECHNOLOGY, vol.41, pp.133-141, 2021 (SCI-Expanded)VI. Chemical and nutritional characteristics o f crackers substituted with Cucurbita pepo L . seed flour  Altiner D. D., Sabuncu M., Şahan Y.EMIRATES JOURNAL OF FOOD AND AGRICULTURE, vol.33, no.5, pp.423-433, 2021 (SCI-Expanded)VII. Effects o f o leaster flour supplementation in total phenolic contents, antioxidant capacities and their    bioaccessibilities o f cookies Sahan Y., Aydin E., Dundar A. I., Altiner D., Celik G., Gocmen D.FOOD SCIENCE AND BIOTECHNOLOGY, vol.28, no.5, pp.1401-1408, 2019 (SCI-Expanded)VIII. A research on the chemical and microbiological qualities o f honeys so ld in Istanbul   Uran H., Aksu F., DÜLGER ALTINER D.FOOD SCIENCE AND TECHNOLOGY, vol.37, pp.30-33, 2017 (SCI-Expanded)IX. A  Functional Food Additive  Scolymus hispanicus L    FlourDÜLGER ALTINER D., ŞAHAN Y.International Journal of Food Engineering, vol.2, no.2, pp.124-127, 2016 (SCI-Expanded)X. Effects o f different packaging techniques on the microbiological and physicochemical properties o f  coated pumpkin slicesAksu F., Uran H., Dulger Altiner D., Sandikci Altunatmaz S.FOOD SCIENCE AND TECHNOLOGY, vol.36, no.3, pp.549-554, 2016 (SCI-Expanded)XI. Antimicrobial effects o f curcumin against L . monocytogenes, S. aureus, S. Typhimurium and E. co li   O157:H7 pathogens in minced meat Altunatmaz S. S., Aksu F., Issa G., Kahraman B. B., Altiner D., Buyukunal S. K.VETERINARNI MEDICINA, vol.61, no.5, pp.256-262, 2016 (SCI-Expanded)XII. Chemical and techno-functional properties o f flours from peeled and unpeeled o leaster (Elaeagnus   



angustifo lia L .)  Sahan Y., Gocmen D., Cansev A., Celik G., Aydin E., Dundar A. N., Dulger D., Kaplan H. B., Kilci A., Gucer S.JOURNAL OF APPLIED BOTANY AND FOOD QUALITY, vol.88, pp.34-41, 2015 (SCI-Expanded)
Articles Published in Other JournalsI. INVESTIGATION OF SOME PHYSIOCHEMICAL AND IN-VITRO BIOACCESSIBILITY PROPERTIES OFBREAD ENRICHED WITH YARROW AND DANDELIONSABUNCU M., Özdemir G., DÜLGER ALTINER D., Sahan Y.GIDA, vol.49, no.1, pp.101-118, 2024 (Peer-Reviewed Journal)II. The Effect o f Individual Innovativeness on Gastronomic Experience and Purchase Intention in the    Foods of the Future Kumlu S. T., Dülger Altıner D., Uca S., Samancıoğlu E.Journal of Tourism Intelligence and Smartness, vol.6, no.3, pp.177-188, 2023 (Peer-Reviewed Journal)III. Effect o f Scolymus hispanicus L . F lour Supplementation on Rheological Properties o f Dough    Dülger Altıner D., Şahan Y.Iğdır Üniversitesi Fen Bilimleri Enstitüsü Dergisi, vol.11, no.4, pp.2823-2835, 2021 (Peer-Reviewed Journal)IV. The effect o f soy flour and carob flour addition on the physicochemical, quality, and sensory  properties o f pasta formulations  Dülger Altıner D., Hallaç Ş.International Journal of Agriculture, Environment and Food Sciences, vol.4, no.4, pp.406-417, 2020 (Peer-Reviewed Journal)V. AN INVESTIGATION OF THE EFFECT OF CHESTNUT FLOUR ADDITIVE ON THE NUTRITIONAL ANDQUALITY PROPERTIES OF NOODLEDülger Altıner D., Mete M.Gıda, vol.45, no.6, pp.1061-1072, 2020 (Peer-Reviewed Journal)VI. A NEW STRATEGY TO CREATE COMPETITIVE ADVANTAGE INTHE SCOPE OF HEALTH TOURISM:”HIPPOTHERAPYAPPLICATIONS”Uca S., Balıkçı E., Dülger Altıner D.GSI JOURNALS SERIE B: ADVANCEMENTS IN BUSINESS AND ECONOMICS, vol.2, no.2, pp.1-18, 2020 (Peer-Reviewed Journal)VII. GASTRONOMİ KAVRAMLARI VE GASTRONOMİ TURİZMİ ÜZERİNE BİR İNCELEMEÖZDEMİR G., DÜLGER ALTINER D.Erzincan Üniversitesi Sosyal Bilimler Enstitüsü Dergisi, vol.12, no.1, pp.1-14, 2019 (Peer-Reviewed Journal)VIII. Türk Mutfak Kültürü ve Beslenme Alışkanlıkları Üzerine Bir  Değerlendirme SOLMAZ Y., DÜLGER ALTINER D.SAFRAN KÜLTÜR VE TURİZM ARAŞTIRMALARI DERGİSİ, vol.1, no.3, pp.108-124, 2018 (Peer-Reviewed Journal)IX. Eriştenin Farklı Un Katkıları ile Zenginleştirilmesi METE M., DÜLGER ALTINER D.Akademik Gıda, vol.16, no.2, pp.252-256, 2018 (Peer-Reviewed Journal)X. EXAMINATION OF SOME CHEMICAL AND FUNCTIONAL PROPERTIES OF CAROB AND SOY FLOURS ANDUSAGE OF THEM IN BAKERY PRODUCTSHALLAÇ Ş., DÜLGER ALTINER D.International Journal of Food Engineering Research (IJFER), vol.3, no.1, pp.23-31, 2017 (Peer-Reviewed Journal)XI. CHESTNUT FLOUR AND APPLICATIONS OF UTILIZATIONMETE M., DÜLGER ALTINER D.International Journal of Food Engineering Research (IJFER), vol.3, no.1, pp.9-16, 2017 (Peer-Reviewed Journal)XII. Hipermarketlerde Gıda Temas Yüzeylerinin Mikrobiyolo jik Özellikleri ve Satış Personelinin El Hijyeni DüzeyiAKSU F., SANDIKÇI ALTUNATMAZ S., URAN H., DÜLGER ALTINER D.



Erciyes Üniversitesi Veteriner Fakültesi Dergisi, vol.14, no.1, pp.19-25, 2017 (Peer-Reviewed Journal)XIII. EFFECT OF ENZYMES FOR INCREASING AMOUNT OF ANTHOCYANIN IN BLACK CARROT JUICEKARATAŞ Ş., DÜLGER ALTINER D., TARİN E.International Journal of Food Engineering Research, vol.2, no.2, pp.29-42, 2016 (Peer-Reviewed Journal)XIV. Innovative Food Additives  Oleaster FlourDÜLGER ALTINER D., AYDIN E., DÜNDAR A. N., Çelik G., KAPLAN H. B., CANSEV A., ŞAHAN Y.Academic Platform Journal of Engineering and Science-APJES, pp.1052-1061, 2015 (Peer-Reviewed Journal)XV. DİYET LİFİN ÖZELLİKLERİ VE SAĞLIK ÜZERİNDEKİ ETKİLERİDÜLGER ALTINER D., ŞAHAN Y.Uludağ Üniversitesi Ziraat Fakültesi Dergisi, vol.25, no.2, pp.147-157, 2011 (Peer-Reviewed Journal)
Books & Book ChaptersI. Bölüm-13: YENİ ÜRÜN KAVRAMI VE ÜRÜN GELİŞTİRME SÜREÇLERİÖZDEMİR G., DÜLGER ALTINER D.in: Mühendislik Alanında Gelişmeler 2, Başyiğit Kılıç Gülden, Editor, Platanus Publishing, Ankara, pp.251-268, 2023II. BÖLÜM XIV. FERMENTE İÇECEKLER: KEFİR, KIMIZ VE BOZA (Fermented Beverages: Kefır , Kımız and Boza)BÜYÜK Z., DÜLGER ALTINER D.in: Fen ve Mühendislik Bilimleri Araştırmaları, KAVAK Duygu, KILIÇER Ali, Editor, Livre de Lyon, Lyon, pp.235-249,2023III. BÖLÜM IV. UNLU MAMÜLLERİN ANTİOKSİDANLAR İLE  ZENGİNLEŞTİRİLMESİ (Fortification of BakeryProducts with Antioxidants)Dülger Altıner D., Sabuncu M., Şahan Y.in: Mühendislik Bilimleri Sorunlar, Fırsatlar ve Araştırmalar, KAVAK Duygu, Editor, Livre de Lyon, Lyon, pp.65-93,2023IV. CHAPTER 10: PLANT-BASED DAIRY PRODUCTS in NUTRITIONBÜYÜK Z., DÜLGER ALTINER D.in: Advances in Engineering Sciences, Başyiğit Kılıç Gülden, Editor, Platanus Publishing, Ankara, pp.194-211, 2023V. Bölüm 9: MİKROENKAPSÜLASYON VE GIDALARDA UYGULAMA ALANLARIAkçiçek A., Mete M., Dülger Altıner D.in: Mühendislikte Araştırma ve Değerlendirmeler-II (Aralık 2022), ÖZALP Çoşkun,AKÇAKALE Nurettin, Editor, GeceKitaplığı, Ankara, pp.158-184, 2022VI. 3. BÖLÜM: KARBONHİDRATLARÖzdemir G., Dülger Altıner D.in: GIDA KİMYASI VE MUTFAK UYGULAMALARI, Cumhur Öznur,Ceylan Muştu Çiğdem,Ceylan Veli, Editor, NOBELAKADEMİK YAYINCILIK EĞİTİM DANIŞMANLIK TİC. LTD. ŞTİ., Ankara, pp.75-98, 2022VII. Türk ve dünya mutfağında kanatlı eti tüketim alışkanlıklarının incelenmesi (Investigation of poultry  meat consumption habits in Turkish and world cuisine) Erilmez B., Dülger Altıner D.in: Daha İyi Bir Dünya İçin Turizm [Tourism for a Better World], Altınay Levent,Karatepe M. Osman,TunaMuharrem, Editor, USF M3 Publishing, Florida, pp.1-11, 2022VIII. GELENEKSEL TARHANANIN FARKLI UN KATKILARI İLE ZENGİNLEŞTİRİLMESİSabuncu M., Dülger Altıner D., Şahan Y.in: Mühendislik Bilimlerinde Güncel Araştırma Örnekleri (December 2022), Prof. Dr. Şemsi Yazıcı, Editor, Livre deLyon, Lyon, pp.72-96, 2022IX. Çekırdekten Fincana Kahve Üretimi ve Kahve Üzerine AraştırmalarBÜYÜK Z., DÜLGER ALTINER D.in: Mühendislik Alanında Araştırma ve Değerlendirmeler, Hasdemir Belma, Turhan Mahmut, Editor, Gece Kitaplığı /Gece Publishing, Ankara, pp.105-130, 2021



X. MEYVE-SEBZE VE ÜRÜNLERİNİN MİNERALLERLE ZENGİNLEŞTİRİLMESİNE YÖNELİK YAKLAŞIMLARDÜLGER ALTINER D., ŞAHAN Y.in: MÜHENDİSLİK BİLİMLERİNDE YENİ YAKLAŞIMLAR, KAVAK DUYGU, POLAT ALPER, Editor, Livre de Lyon, Lyon,pp.118-156, 2021XI. CHAPTER VIII: Cereal Grain-Fermented Products: Health, Nutrition and MicrobiologyÖZDEMİR G., DÜLGER ALTINER D.in: Engineering Sciences Innovative Approaches (September 2021) , Aşçı Yeliz, Editor, Livre de Lyon, Lyon, pp.146-167, 2021
Refereed Congress / Symposium Publications in ProceedingsI. BİTKİ ÇAYLARI VE GIDA ÜRÜNLERİNDE KULLANIMI (HERBAL TEAS AND THEIR USE IN FOODPRODUCTS)DURUK N., DÜLGER ALTINER D.BİLTEK-VIII INTERNATIONAL SYMPOSIUM ON CURRENT DEVELOPMENTS IN SCIENCE, TECHNOLOGY AND SOCIALSCIENCES, Paris, France, 24 - 26 October 2023, pp.419-435II. VEGANLARIN BESLENME ALIŞKANLIKLARI VE BİTKİSEL BAZLI SÜT TERCİHLERİNE YÖNELİKARAŞTIRMABüyük Z., UCA S., DÜLGER ALTINER D.7. Uluslararası Gastronomi Turizmi Araştırmaları Kongresi, Kastamonu, Turkey, 28 September 2023III. EXAMINATION OF TRADITIONAL FERMENTED BEVERAGE BOZA AND ITS SENSORY ANALYSISSTUDIESDURUK N., DÜLGER ALTINER D.4th Baskent International Conference On Multidisciplinary Studies, Ankara, Turkey, 4 - 06 August 2023, pp.148-160IV. Usage of Bitter  Gourd (Momordica charantia)  in Food Products   KILIÇ E. B., DÜLGER ALTINER D.International Conference on Global Practice of Multidisciplinary Scientific Studies-IV, Cyprus (Kktc), 28 - 30 April2023, pp.2122-2131V. Turizm Sektöründe Dijital Ayak İziİŞLER Ö. N., DÜLGER ALTINER D.International Conference on Global Practice of Multidisciplinary Scientific Studies-IV, Cyprus (Kktc), 28 - 30 April2023, pp.2507-2518VI. Çerkez Mutfağı Konseptlı̇ Restoran İşletmelerı̇ne Yönelı̇k Trı̇padvı̇sor  Yorumlarının İ ̇çerı̇k  Analı̇zı̇:Türkı̇ye ÖrneğıMALLI G., GÜÇLÜ NERGİZ H., DÜLGER ALTINER D.15. Uluslararası Bilimsel Araştırmalar Kongresi, Ankara, Turkey, 17 - 18 December 2022VII. Functional Product Development: Investigation of Sensory Analysis Studies In Different Bread VarietiesKILIÇ E. B., DÜLGER ALTINER D.International Conference on Global Practice of Multidisciplinary Scientific Studies, Cyprus, Cyprus (Kktc), 15November 2022, pp.548-559VIII. Investigation of Sensory Analysis and New Product Development Studies in Dessert Varieties GÜDÜL H., DÜLGER ALTINER D.International Conference on Global Practice of Multidisciplinary Scientific Studies, Cyprus, Cyprus (Kktc), 15 - 17December 2022, pp.560-572IX. Tarhananın Fonksiyonel Bileşenlerce ZenginleştirilmesiSABUNCU M., DÜLGER ALTINER D., ŞAHAN Y.5. Geleneksel Gıdalar Sempozyumu, Bursa, Turkey, 24 November 2022X. Development of Gluten- Free Tarhana with Purple Potato  Flour and chickpea flour SABUNCU M., DÜLGER ALTINER D., ŞAHAN Y.
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